
Wildbretcheck für Jäger 

Erleger: ______________________  Erlegedatum:____________________________ 

Erlegeort / -revier:_______________________________________________________ ___ 

Revierpächter: _________________________ 

Wildunfall     amtliche Fleischuntersuchung zwingend erforderlich  (§ 4 Tier-LMHV) 

Wildart:   Rehwild   Schwarzwild  Andere:________ 
Stückzahl:_______________   _____________ ______________________ 
Sachkundenachweis für erforderliche Trichinenprobenentnahme vorhanden: 
  ja   nein    ( § 6 Abs. 2 Satz 1 i. V. m. Satz 2 Nr. 1 Tier-LMÜV) 

Name des Probennehmers:__________________________________________________ 

Trichinenprobe: entnommen: Befund: 
(Dachs, Schwarzwild)  ja  nein  negativ  positiv

Probe für Radioaktivität entnommen: Befund: 
(Schwarzwild)    ja       nein  < 600 Bq / kg  > 600 Bq / kg

Wildbretverwendung 

Verwendung: Eigenverbrauch Abgabe ganz  Abgabe Teilstücke 
  Privatperson  Privatperson

 Gewerbetreibender  Gewerbetreibender

 Wildbearbeitungsbetrieb

(Anschrift der Privatperson / des Gewerbetreibenden / des Wildverarbeitungsbetriebes) 

Wildbretanforderungen 

Fleischtemperatur in der Kühlzelle: ________°C  Datum:______________________ 
(Solltemperatur max. 7 °C) 

Reinigung der Arbeitsgegenstände vor Zerwirken  ja   nein  
(z.B. Messer, Tisch, Gehänge) 

Reinigung der Arbeitsgegenstände nach Zerwirken  ja   nein  
(z.B. Messer, Tisch, Gehänge) 

Lagerung der Braten- / Teilstücke 

Temperatur in der Kühlzelle /-schrank:  ______°C 
(Solltemperatur max. 7 °C) 

Temperatur in der Tiefkühltruhe/-schrank: ______°C   Einfrierdatum nicht vergessen!
(Solltemperatur -18 bis -24 °C) 

Ort / Datum:_____________________________   Unterschrift:___________________ 

Landratsamt
Neustadt a.d.Aisch-BadWindsheim

St
an

d:
 0

1.
01

.2
02
3 

/ S
G

 3
5

Seite 1 von 2 



Information nach Art. 13 DSGVO:
Verantwortlich für die Verarbeitung ist Ihr zuständiges Veterinäramt. Weitere Informationen über die Verarbeitung Ihrer Daten und 
Ihre Rechte bei der Verarbeitung Ihrer Daten können Sie im Internet unter https://www.kreis-nea.de/datenschutz abrufen. Weitere 
Informationen erhalten Sie bei Bedarf von Ihrem zuständigen Sachbearbeiter / Ihrer zuständigen Sachbearbeiterin.
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